
 

Liebe Gäste, wir machen darauf aufmerksam, dass in jedem Gericht nur eine Beilage geändert werden kann. 
 

 

 

Abendkarte  „Tanzbuche“  

17:00 – 20:00 Uhr  

(20:00 Uhr Küchenschluss) 

 

Soljanka mit Zitrone und Sahne             6,50 € 

Kleiner Salatteller                  7,50 € 

Kanarische Kartoffeln mit Sauerrahm             9,10 € 

Hausgemachte magere Eisbeinsülze  

mit Bratkartoffeln und Remouladensauce         21,50 € 

Rostbrätl mit Zwiebeln und Bratkartoffeln         20,20 € 

Gebratene Leber mit Zwiebeln, Apfelringen und Bratkartoffeln   20,50 € 

Rinderroulade mit Rotkohl und Thüringer Klößen       25,50 € 

 

 



 

Liebe Gäste, wir machen darauf aufmerksam, dass in jedem Gericht nur eine Beilage geändert werden kann. 
 

 

Abendkarte 17:00 – 20:00 Uhr  

(20:00 Uhr Küchenschluss) 

Putensteak „Hawaii“ (mit Ananas und Käse überbacken),  

dazu Kroketten                25,50 € 

Tanzbuchenteller (kleine Bratwurst, kleines Rostbrätl, Leber, Zwiebeln),  

mit Bratkartoffeln               29,50 € 

Zarte Ochsenbäckchen in Rotweinsauce mit Rotkohl  

und Thüringer Klößen               28,50 €  

Rumpsteak (300g Rohgewicht) vom Thüringer Rind mit Kräuter-,  

Knoblauchbutter, Sauerrahm, dazu Wedges        32,10 € 

Gebratenes Zanderfilet  

auf buntem Gemüse mit Petersilienkartoffeln        27,50 € 

Großer Salatteller  

wahlweise mit Mozzarella oder Putenstreifen und Toast     18,50 € 

 

 



 

 

 

 

Aus unserer hauseigenen  

Räucherkammer bieten wir  

Ihnen auf Vorbestellung an: 

 

Auf Buchenholz geräucherter  

Hirschschinken  mit frischem  

Landbrot, Meerrettich und Preiselbeeren     

 

      31,80 € 

 

 

 



 

 

 

Und für den gemütlichen 

Abend in gediegener 

Atmosphäre auf Vorbestellung 

ab 2 Personen 

 

Gemischtes Fleischfondue 

bestehend aus Schweine-,  

Kasseler-, Puten- und Rindfleisch 

dazu verschiedene Soßen, 

Champignons, Salatteller und Wedges 

     

     p. P. 32,90 € 

 


